




	1.	老師能從很多面向引起學生的興趣，從生活、從身體感官，讓學生很容易能切入課程
想要傳遞的知識點。
	2.	老師會提供很多問題讓學生回答，檢視學生的學習。
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老師於課間以「問答法」、「實作觀察」了解學生是否能理解與學習規劃的知識情意技
能，並在學生感受酸甜苦鹹後，再設計祕方水檢核學生是否真正了解，並讓學生感受到
年長者對於味覺的感受，是非常好且優質的評核設計

老師設計的教學內容能符應學習內容，並扣合A2、C1。

	1.	老師先以生活中常見的情境，身體的結構，並透過觸覺感受連結不同領域知能。
	2.	味覺的感受對食品加工科的學生的未來職場是很重要的能力，透過這門課可讓學生更
理解味覺對職場生活的重要性 

老師運用實作法、講述法、五感體驗法讓學生感受酸、甜、苦、￼鹹的等級差，能體現
教師設定的核心素養與學習目標。

	1.	老師以在地生活融入課程，讓學生很快的就能感受到課程想表達的情感，並產生對課
程的動力。
	2.	教師設計走踏的課程，讓學生實際到機做訪談，學生真實感受到真實的情境。
	3.	整體課程設計中，教師巧妙運用多種教學方法與學習策略，讓學生既能學習知識 情
意技能，亦能對銀髮族有「感同身受」，是一門非常創新且富有情感的課程設計。
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